
FÖRRÄTT

Nässelsoppa - handplockade nässlor, kallrökt lax, vaktelägg 145:- 
Riesling 115:-  

Löjrom ”Quiche” fransk paj, örter, ramslök, rödlök, creme fraiche 155:-
Petit Chablis 135:- 

Råbiff, pinjenötter, gravad äggula, schalottenlök, rödbetsglass 145:-
Vit Château neuf du pape flaska 575:- 

Skagenlangos, granatäpple, rödlök, chili, dill 128:-
Öl och snaps 150:-

VARMRÄTT
Ramslöksrisotto med hasselnötter, kolgrillad 
sparris, primörer 225:-
Pinot Noir/ Riesling  115:- 

Torskrygg, havskräfta, skaldjursås, dill-
potatispuré, broccolini, sparris 285:-
Petit Chablis 135:- 

Kalv, murkla, sparris, broccolini, Madeirasås, 
croquette 275:-
Crozes Hermitage les Chavez 150:-  

Hängmörad svensk entrecôte, vitlökssmör, sallad 
på rabarb, haricôts verts, nykål,
sesamfrön, chili, potatisgratäng  295:-
Puppile Bordeaux 140:- 

Hamburgare på högrev, picklad grön tomat, bacon, 
Emmentalerost, mix fries, bea 185:-
Jeppssons Lager 79:- / Zinfandel 120:-

DESSERT
Chokladfondant, vaniljglass, nougatcreme, 
nöt- & mandelcrumble 115:-
Winston Churchill's port 80:- 

Bakade rabarber, jordgubbsglass, 
lemoncurd, maräng, sockerkaka 95:-
Bricco quagllia, söta bubblor 83:- 

Créme brûlèe - gjord på finaste Bourbon 
vanilj 75:-
Suternes 80:- 

Kaffe & tryffel 65:-

Hickorys Bistro på Storgatan 3

Öppet onsdag - söndag 17.30 - sent. 
Lördagar lunch 12.00 - 15.00

Boka på: 
info@hickorysbistro.com

eller slå en pling 0414-10088
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