
LUNCH
————- Les Entrées     

Bläckfisk, fänkåls cruditeé, chili-aioli 110:- 
Tysk Riesling eller Jeppssons lager

Toast skagen på smörstekt bröd, dill, citron 155:-
Riesling eller varför inte öl och en snaps?

Kokta havskräftor och friterat ostron lime och gräslöksmayo 195:-
 Albarino från Rías Biaxa eller Champagne

Kockens val av charkuterier 
tomater, mozzarella och oliver för 2 personer 225:-

The juicy asylum ”sangiovese” eller Champagne

Les plats ————— Varmrätter 

Hickory sallad 
Mango, vattenmelon, fetaost,  gurka, sallad, fänkål, tomat, japansk chili mayo

Grillad kyckling 165:- Färska räkor 195:-
Albarino från Rías Biaxa eller Pinot Noir

Moules frites 
aioli, vitt vin, persilja, grädde och pommes frites 225:-

Chardonnay eller Sancerre 

Mamma Inger´s mozzarella gratinerade köttbullar
bakade i kolugn i kryddig tomatsås, spaghetti och färsk basilika 185:-

The juicy asylum ”sangiovese” eller Barolo

Schnitzel med hollandaisesås 
dagens skörd i grönsakslandet, gräslök, kokta färskpotatisar, kapris och grillad citron  225:-

Riesling, varför inte en lagrad?-  eller en Surfar IPA från Österlenbryggarna

Bistrons högrevsburgare  eller vego-burgare
karamelliserad lök, fransk brie, cheddar, bacon, chili mayo, pommes med örter och parmesan 225:- 

Cabernet sauvignon från USA - Eller Zinfandel

Kalvlever Anglaise 
potatispuré bacon, rödvinsås, grillad sallad och kapris dressing  245:-

Cabernet Sauvignon från USA Coppola, eller varför inte en brunello 

Torskrygg bakad i kolugn
rödvinsås, bacon, grillad svampar och potatispuré 345:-
Pinot Noir, eller varför inte The juicy asylum ”sangiovese”
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Missa inte vår 
vinlista!
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