
Hickorys - BISTRO 

————- Les Entrées      

Boeuf Tartar på skånsk kossas innerlår 90g 165:- / 175g 275:- 
pinjenött, schalottenlök, krispig grönkål, lime & jalapenomayo, kapris, pecorino   
Dolcetto eller Pinot Noir, ta en titt på vinlistan?  

Krispig mini bläckfisk med citrus och fänkål sallad 155:- 
Pinot Noir eller varför inte en Chardonnay från USA  

Escargots, Bourgogne sniglar gratinerade i vitlökssmör, baguette och citron 
Chardonnay eller Aligoté - Kanske något från källaren  

Les plats ————— Varmrätter  

La Soupe de Poisson ”Fisksoppa”,  
Dagens fångst, serveras i krämig soppa, vitt vin, och handpillade räkor 
265:- 
Aligoté eller varför inte en vit Crozes Hermitage  

Pork Schnitzel med Béarnaisesås 
Gröna ärtor, citron, kapris, småpotatisar med örter och chili 245:- 
Riesling, varför inte en lagrad? eller kall öl?  

Kolgrillad hängmörad ryggbiff med Béarnaisesås  
King oyster svamp, rödvinsås, spenat pommes med parmesan och örter 345:- 
Cabernet sauvignon från USA eller varför inte en Bordeaux 

Bistrons högrevsburgare  eller krispig vego-burgare, 
Silverlök, fransk brie, cheddar, bacon, dijon och chili mayo, isbergssallad,  
pommes med örter och parmesan 225:-  
Cabernet sauvignon från USA - Eller Zinfandel 

LES ——— Doux ———— Sött o gott  

Crème brûlée med donut, äppelkompott, och äppelsorbet 120:- 

Tryffel till kaffet 45:- 

Kvällens ostbit/ostar 65:- / 155:- 
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Missa inte 
vår 

vinlista!

KIDS 110:- 
köttbullar med Spaghetti 

Ostburgare med pommes och ketchup 
Chicken nuggets med pommes bea 

Krämig Fisksoppa  


