
 

 

 

 

 

————— Sweets ——————— 

Choklad Crème brûlée,  
Donut och kompott på körsbär 105:- 

Äpplekaka  
Äpplekaka med salt karamell, vaniljsås med smak av brynt smör  

och äpplesorbet 75:- 

Hösthallon dessert 
Maräng, lemoncurd, hallonsorbet, punch grädde 105:- 

Kvällens dessert hittar ni på tavlan  

Kaffe & tryffel 45:- 

Gott till kaffet eller i kaffet? 
Vi har avec och dessertviner eller varför inte ta en titt på drinklistan?

—————— Varmrätter ——————— 

Högrevsburgare eller veggie halloumi 
Tryffel-mayo, brie, cheddar, dijon 
Hickoryrökt bacon, isad silverlök  
grön tomat, mix fries 185:- 
Boutinot eller Zinfandeel  

Ankbröst med hasselbacks potatis  
Rostad pumpa, rispapper, kantarell, 
shitake svamp, picklade krusbär, 
brysselkål, persilja, svart vitlöks 
velouté 275:- 
Pinot noir eller Beaujolias 

Veckans fisk  
Chorizo mayo, persiljerots puré, kapris 
syrlig spetskål, chili marinerade räkor, 
potatispuré 285:- 
Riesling eller Cairats 

Ryggbiff med béarnaise  
Bakade rödbetor, morot syrad lök och 
grillad grädde, rödvinssås och  
mix fries 305:- 
Boutinot eller Brunello 

Basilika risotto med aubergine 
mascarpone, parmesan, fetaost, 
granatäpple, chili, krispig grönkål  
225:- 
Sparviero Bianco

——— Kids ———  
Mini cheeseburgare, pommes  

72:- 

Ryggbiff, pommes, tomat, bearnaise 
100:- 

Stekt fisk, aioli, pommes  
90:- 

Barnmeny serveras upp till 12 år

——————— Förrätter ————————————  

Frasig galette  
Päron, chèvre, rostade pistage nötter, 
endiv sallad, syrlig honungs 
vinaigrette 119:- 
Sauvignon blanc  

Knivskuren råbiff på svensk biff  
Pinjenötter, syrad kantarell, riven 
pepparrot, rödbeta, gravad äggula, 
kapris, tryffel mayo 145:- 
Pinot noir eller öl & snaps  

En gammal Hickory favorit - bolinhos   
Krispigt friterad Brandade på torsk, 
grillad aioli slagen med sherry 
vinäger, fänkåls sallad 103:- 
Riesling eller öl & snaps 

Tre ”Rockefeller” ostron  
Gratinerade ostron, spenat, 
hollandaise, chilisås 105:- 
Chardonnay eller Champagne   
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