
 

 

Någon allergi  
vi bör veta?  
 

 

       

——— Förrätter ———  

Vit sparris, smörsås, gräslök, laxrom, 
rostade hasselnötter 155:- 

Riesling  

Friterad mini bläckfisk, fänkål, aioli, 
chili 115:- 
Riesling 

Tartar, pinjenötter, schalotten, 
jordärtskocka, manzanilla mayo 155:-  

Chianti Classico 

Vitlöksgratinerade sniglar 115:- 
Champagne 

——— Större rätter ———  

Torskrygg i kolgrillen, Sabayonne 
broccolini, hasselnötter, grillad paprika 

350:- 

New York Strip loin  
Nduja, stekt pac choi, selleri puré  

rödvinsås, vitlökssmör, pommes frites 
345:- 

Sesambakad aubergine på risotto 
radicchio, fetaost, nötter  

285:- 

Moules Frites  
Blåmusslor, vitlök, vin, grädde, persilja 

pommes frites, aioli  
225:- 

Hickory Burgare  
Bacon, cheddar, stekt lök, brie, chilimayo, 

sallad, tomat, saltgurka 
225:- 

Sött: 
 

Tryffel 45:- 
Crème brûlée 110:- 

Bistrons kvällsmeny mars 
Varmt välkomna till en ny säsong på Hickorys bistro  
Onsdagar - after work med buffé med kallskuret och 

grillat kött 185:-  
Onsdag - fredag - lördag öppnar vi 17.00  

Bokning görs på vår hemsida www.hickorysbistro.com
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http://www.hickorysbistro.com

