
Hickorys - BISTRO 
————- Les Entrées      

Boeuf Tartar på skånsk kossas innerlår 90g 165:- / 175g 275:- 
pinjenött, schalottenlök, rödbetsglass, lime & jalapenomayo, kapris, pecorino   
Dolcetto eller Pinot Noir, ta en titt på vinlistan?  

Krispig mini bläckfisk med citrus och fänkål sallad 155:- 
Pinot Noir eller varför inte en Chardonnay från USA  
 
Löjroms toast, smetana, silverlök, dill, syrad kantarell och potatis chips 185:- 
Chardonnay - Kanske något från källaren en god champagne?   

Les plats ————— Varmrätter  

La Soupe de Poisson ”Fisksoppa”,  
Dagens fångst, serveras i krämig soppa, vitt vin, och handpillade räkor 265:- 
Aligoté eller varför inte en vit Crozes Hermitage  

Pork Schnitzel med Béarnaisesås 
Gröna ärtor, citron, kapris, småpotatisar med örter och chili 245:- 
Riesling, varför inte en lagrad? eller kall öl?  

Kolgrillad Oxfilé   
King-oyster svamp, rödvinsås, spenat, fondantpotatis och kryddigt sirapsfläsk 
355:- 
Cabernet sauvignon eller varför inte syrah från norra Rhône  

Bistrons högrevsburgare eller krispig vego-burgare, 
karamelliserad lök, fransk brie, cheddar, bacon, dijon och chili mayo, 
isbergssallad, mix fries med örter och parmesan 225:-  
Cabernet sauvignon - Eller Zinfandel 

Krämig tryffel-risotto med kronärtskocka, rostade hasselnötter 245:- 
Saknar du kött? addera Secreto iberico Bellota ”Spansk glad gris” för 345:- 
Dolcetto eller varför inte en Barolo  

LES ——— Doux ———— Sött o gott  

Crème brûlée med donut, äppelkompott, och äppelsorbet 120:- 

Choklad fondant med salt kolasås, kaffemaräng och vaniljglass 135:- 

Tryffel till kaffet 45:- 

Kvällens ostbit/ostar 65:- / 155:- 

Vin till dessert 90:- 

      

       

      Julbord på bistron förbokas    
       välj varmrätt 
      Oxfilé 625:- Fläsksida 565:-   
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Missa inte 
vår 

vinlista!

KIDS 110:- 
köttbullar med Spaghetti 

Ostburgare med pommes och ketchup 
Chicken nuggets med pommes bea 

Krämig Fisksoppa  


